CHEZ PHILIPPE

BAR-GRILL

Menu Semaine du GoUlt
du 13 au 23 septembre

Ambassadeur du terroir genevois, Philippe Chevrier affectionne au quotidien
les produits locaux et de saison dans sa cuisine
au Domaine de Chateauvieux et dans tous ses restaurants.
A I'occasion de la Semaine du Godt, les Chefs de Chez Philippe,
Richard Terrochaire et Alexandre Chansaulme, vous suggérent un menu du terroir
mettant a I’honneur les produits de Genéve Région Terre Avenir .

Salade de betterave au gingembre
de chez Pierre André Vuillod a la Croix de Rozon

Suggestion du Sommelier : Chardonnay, Comtesse Eldegarde de Nicolas Bonnet a Satigny
oD

Travers de porc fermier
de chez Joseph Meyer au Chateau-du-Crest a Jussy

fenouil braisé au jus

Suggestion du Sommelier : Assemblage « Alain... Prévu » du Domaine du Paradis & Satigny
PSS
Tarte « genevoise » auX pruneaux

de I'Union Maraichére de Genéeve
Suggestion du Sommelier : Gamaret muté Philippe Chevrier de la Cave de Genéve

Menu 39.00 midi uniquement




