
La	farine,	les	œufs	et	le	lait	utilisés	sont	GRTA	
	
	

MENU	SEMAINE	DU	GÔUT	
	

Crème	brulée	de	carottes	genevoises	à	la	cardamome	
	
*	

Tartare	de	féra	du	lac	Léman,	baies	roses,	citron	et	herbes	folles	genevoises		
Avec	frites*	du	terroir	lémanique	et	toasts	

	
Ou	
	

Tartare	de	tofu	BIO	GRTA,	pommes	GRTA,	trévises,	amandes		
et	moutarde	au	miel	des	Oulaines	

Avec	frites*	du	terroir	lémanique	et	toasts	
	
*	

Île	flottante	et	sa	tuile	de	noix	genevoises	
	
	
	

SUGGESTIONS	DE	MIDI	
	

Epaule	de	porc	genevois	en	deux	cuissons,	sauce	à	la	bière	noire	du	Père	Jakob,	dôme	de	
polenta	BIO	de	la	ferme	Femé,	tomates	au	four	et	sa	julienne	de	légumes	(GRTA)	

	
	
Lentilles	persillées	de	la	ferme	Courtois,	émietté	de	chèvre	frais	du	Champ	Courbe	et	courge	

rôtie	à	l’huile	de	noix	des	Oulaines	
	
	
	
	

DESSERTS	
	

Île	flottante	et	sa	tuile	de	noix	
		

Glace	de	chez	Dubois	arrosée	à	l’eau	de	vie		
de	la	Distillerie	de	Saconnex	d’Arve	

	
	
	
	
	

(*)	ne	répond	pas	aux	exigences	du	label	Fait	Maison	
	


